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Val Schons   
Sennerei Andeer
7440 Andeer

081 661 13 15
info@sennerei-andeer.ch 
www.sennerei-andeer.ch

Produkte
– Pastmilch, Pfandflasche
– �Buttermilch, Sauermilch
– �Quarkmolke, sauer, Pfandflasche
 
Andeerer Rahm:
– �kl. Frischrahm, 180 g Pfandglas
– �gr. Frischrahm, 500 g Pfandglas
– �kl. Sauerrahm, 180 g Pfandglas
 
Andeerer Butter:
– �Käsereibutter,100 g / 200 g Mödeli
– �Käsereibutter, 1 kg Model
– �Bratbutter, 180 g Pfandglas
– �Bratbutter, 500 g Pfandglas
 
Andeerer Quark:
– �kl. Quark, 180 g natur, Pfandglas
– �gr. Quark, 500 g natur, Pfandglas
– �Quark natur im 3 kg Kessel 
– �Quarkmolke sauer
 
Andeerer Jogurt:
– �kl. Jogurt, natur, Pfandglas
– �gr. Jogurt, natur, Pfandglas
– �Jogurt, natur, im Kessel

Andeerer Käse:
– �Andeerer HuusChäs, Frühstückskäse,  
ca. 2 Monate, mild

– �Andeerer Bergkäse, Hotelkäse, 
ca. 3 Monate, jung
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– �Andeerer Bergkäse, ca. 6 Monate, kräftig
– �Andeerer Mutschli, ca. 4 Wochen 
– �Andeerer Pfeffer, ca. 6 Wochen 
– �Andeerer Cremant Grischun, ca. 2 Monate
– �Andeerer RahmChäs, ca. 3 Monate
– �Andeerer Gourmet, ca. 4 Monate
– �Schamser Schmaus, ca. 5 Monate
– �Andeerer Traum, ca. 6 Monate
– �Andeerer Sinfonie, ca. 8 Monate
– �Andeerer Via Spluga, ca. 3 Monate
– �Andeerer Säumer, ca. 6 Monate
– �Andeerer Viamala, ca. 5 Monate
– �Andeerer Schmuggler, ca. 5 Monate 
– �Andeerer Raclette, ca. 5 Monate
– �Andeerer Höhlenkäse, ca. 7 Monate
– �Andeerer Christall, ca. 9 Monate
– �Andeerer Rustico, ca. 12 Monate 
– �Andeerer Granit, ca. 15 Monate
– �Andeerer Schiefer, ca. 12-15 Monate, halbfett
– �Andeerer Halbfett
– �Andeerer Blüemli, Weichkäse, Weisschimmel
– �Andeerer Weichkäse mit Pfeffer oder Kräutern
– �Andeerer Birke, Formagella
– �Andeerer Arve
– �Andeerer Käsehausmischung, mittel, grob gerieben
– �Andeerer Fonduehausmischung, mittel, grob gerieben
– �Andeerer Fonduefertigmischung
– �Andeerer Fonduefertigmischung eingeschweisst
– �Andeerer Vollmilchziger
– �Andeerer Tschigrun, gereifter Ziger
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Meztga Viamala
Genossenschaft Meztga 
Viamala
Pitgogna
7440 Andeer
081 630 72 09
meztga@bluewin.ch
www.meztga.ch

Produkte
– �Frischfleisch
– �Trockenfleischprodukte (Trocken- 
fleisch, Mostbröckli)

– �Trockenwürste (Salsiz)
– �Wurstwaren (Wienerli, Cervelat, 
Kalbsbratwurst, Fleischkäse, 
Hauswurst, Bratwurst)

– �Hamburger

Agrarproduzenten 
Schamserberg
Werner Sutter
079 489 79 78
werner.sutter@bluewin.ch

Produkte
– �Alpkäse und Alpbutter der Alp 
Cutginatsch

– �Anna & Rosa (Alpkäse aus Roh- 
milch, 3/4 Fett, mindestens 10 
Monate im Naturkeller gereift)

Erika und Domenig 
Bossart
Reischen 14
7432 Zillis

Produkte 
– Dinkelmehl Gran Alpin

Biohof Donat
Romana und Paul  
Nicca Stoffel 
081 661 22 68 
biohof@bluewin.ch
www.biowurst.ch

Produkte
– �Biowürste
– �natura-beef
– �Mostbröckli
– �Bergkäse
– �Bienenhonig
– �Biosack Geschenk-Pakete
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Steinbock-Pasta
Familie Martin &  
Andrea Grischott
Hotel Piz Vizan
Filistinerstrasse 80
7440 Andeer
081 661 11 23
info@steinbock-pasta.ch
www.steinbock-pasta.ch

Produkte
– �Steinbock-Hörnli
– �Pasta Tausendfüsler
– �Palusas
– �Steinpilz-Pasta
– �Safran-Pasta
– �Pasta Tricolore
– �Eierschwämmli Pasta
– �Bärlauch Pasta (saisonal)
– �Pizzoccheri

Biohof
Josua und Flurina 
Juon
Hauptstrasse 51
7432 Zillis
081 661 20 12
www.hofhotel.ch

Produkte
– �Bio-Knospe Eier
– �Alpkäse von der Alp Taspin 
– �Silberstollen-Käse der  
Alp Taspin, auf Bestellung /  
Reservation 

– �Alputter der Alp Taspin,  
auf Bestellung  / Reservation. 

Susi Kunfermann
Brandi 3
7430 Rongellen
081 651 24 65

Produkte
– Eier

Werner & Luzia Fravi
Turvasch 37
7433 Donat
081 630 71 02

Produkte
– �Alpkäse
– �Kalbfleisch
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Gasthaus Alte Post
Andreetta Schwarz
7432 Zillis

081 661 12 35
www.alte-post.ch
www.capuns-factory.com
info@alte-post.ch

Produkte
– �Capuns (online unter  
www.capuns-factory.com)

– �Pizokels
– �Nusstorten
– �Bündner nussBöckli
– �Zilliser Nussbarren
– �Zilliser Tafeln (Weihnachten)
– �Splügnar Nussturta

Ausserdem viele weitere regio- 
nale Spezialitäten wie Alpkäse, 
Röteli, Gerstensuppe,  
hausgemachte Konfitüren etc.  
erhältlich

Rico Michael
Survitg
7440 Andeer

081 661 16 45
r.michael@andeererlebnis.ch
www.andeererlebnis.ch

Produkte
– �Alpkäse
– �Frischfleisch (Weidebeef,  
Kalbfleisch)

– �Trockenfleisch vom Rind
– �Alpschwein

Biohof Beverin
Roman Hassler
Turvasch 90
7433 Donat 

081 559 40 59
hassler@hofbeverin.ch
www.hofbeverin.ch

Produkte
– �Frischfleisch (Naturabeef)
– �Salsiz
– �Mostbröckli
– �Bündnerfleisch
– �Bratwurst
– �Hauswurst

Familie Cantieni
Pazen 4, 7433 Donat 
081 661 18 57
fam-cantieni@bluewin.ch

Produkte
– �Lamm- und Kalbfleisch
– �Alpkäse
– �Bergheu zum Kochen
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Stgealetahof
Claudia und Peider 
Michael-Hodel
Pluragns sura 92A
7433 Donat

081 661 20 23
michael@viamala.ch

Produkte
– �Safran Schamserberg

Sut Munts
Erika & Benedikt 
Brand-Betschart
Veia da Sut Munts 100 E
7440 Andeer 

081 630 78 18
brand-betschart@bluewin.ch

Produkte
– �Herbstgitzi
– �Alpkäse
– �Alpbutter

Christian Fravi
Farden 46
7433 Donat
079 235 28 25
c.fravi@bluewin.ch

Produkte
– �Schaf- und Lammfleisch
– �Jungrindfleisch 
– �Alpkäse

Ursin Tiri
Filistinra 55
7440 Andeer
 
078 690 00 53
ursintiri@gmx.ch

Produkte
– �Lammfleisch
– Wildblumen als Schnittblumen 
– �Lokale Gemüsesorten und -ex-
perimente(mehr Infos ab 2019 
oder auf Anfrage)
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Lichthof
Familie Clopath
Haus 39a
7433 Lohn
076 562 10 59
fortuna.c@bluewin.ch

Produkte
vom Jundrind:
– �Fleisch, gut abgehangen
– �Wacholdersalami
– �Majoranhuuswurscht
– �Waldjäger
 
von der Alp:
– �Alpkäse Cutignatsch
– �Alpkäse Gün
– �Raclettekäse Curtignatsch
– �Molkereiprodukte Frühling/
Herbst 

auf Bestellung:
– �Frischkäse
– �Mascarpone
– �Ricotta (Frischkäse/Ziger)
– �Joghurt
– �Sirup
– �Konfitüren

Hanfprodukte:
– �Hanföl
– �Hanfpulver
– �Hanfnüssli
– �Hanfpasta
– �Hanfmüesli
– Pulv
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Sennerei Sufers
7434 Sufers  
081 630 90 69 
 
sennerei.sufers@bluewin.ch 
www.sennereisufers.ch

Produkte
Kuhmilch:
– �Sufner Bündner Bergkäse mild +  
mittel

– �Crestawaldkäse im Felsenkeller 
gereift (ca. 12 Mt alt)

– �Mutschli
– �Fondue fix-fertig für 2,3 und 4 
Personen

– �Raclette
– �Calandari (Formagella) nur in 
den Wintermonaten erhältlich

Geissmilch:
– �Geisskäse, Frischkäse, Ziger
– �Mascarplin (gereifter 
Geissziger)

– �Fondue fix-fertig für 2 Personen

Schafmilch:
– �Schafkäse 
– �Schaf(b)löckli aus 100 % 
Schafmilch

– �Schafraclette
– �Pecorino

Sennerei Splügen
Marianne & Jürg 
Flükiger
Splügenpassstrasse 1
7435 Splügen
081 664 13 33
081 630 90 16
sennerei@bluewin.ch
www.spluga.ch

Produkte
– �Spezialitäten aus Splügen und 
der Region

– �Milchprodukte
– �Delikatessen und sonstige 
Leckerbissen

Rheinwald
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Kleinbrauerei Sufers
Thomas Lechner
081 664 19 06

Produkte
– �Bier aus Sufers

Sennereigenossen-
schaft Nufenen
Oberhäusern
7437 Nufenen

081 664 10 24 
078 740 10 24
ch.simmen@bluewin.ch
sennerei-nufenen.ch

Produkte
– �Bio Viamala: 
Halbhartkäse Viamala extra wür-
zig, thermisiert, mit “Reife-
kristallen”, 9 – 12 Monate  
Reifedauer

– �Nufener Bio Bergkäse würzig:  
Halbhartkäse, würzig,  
thermisiert, 5 –  8 Monate  
Reifedauer

– �Nufener Bio Bergkäse mild:  
Halbhartkäse, mild, thermisiert, 
3 –  5 Monate Reifedauer

– �Nufener Bio Rahmkäse (Halbhart-
käse, mildwürzig, thermisiert, 
2 – 3 Monate Reifezeit)

– �Nufener Bio Mutschli:  
Halbhartkäse, cremig-mild, 
thermisiert, 2 –  4 Wochen  
Reifedauer

– �Fonduemischung
– �Sennerei Joghurt
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Molki Thusis
Neudorfstrasse 22
7430 Thusis

081 651 11 62
079 323 73 01
www.molki-thusis.ch

Produkte
An der Neudorfstrasse in Thu-
sis verkaufen Renata und Roland 
Kunfermann und ihre Mitarbeit-
erinnen in der Molki regionale 
Produkte aus Kuh-, Schaf- und 
Ziegenmilch, diverse Biopro-
dukte, Essig, Öl, Mehl und Ge- 
treide, Liköre und Spirituosen,  
sowie verschiedenste Geschenk- 
artikel. Ihren Laden sehen Roland 
und Renata Kunfermann nicht nur 
als Verkaufslokal, sondern auch 
als Ort der Begegnung.

Salix Bio Berg-Gemüse
Ulrike Stober
Hauptstrasse 22
7444 Ausserferrera
077 452 37 53

Produkte
– �Bio Berg-Gemüse:  
frisches Gemüse aus dem  
Val Ferrera

– �Je nach Saison: Sirup, Pesto, 
Beeren und Kräuter

Ferrera / Avers

Heinzenberg

rr.kunfermann
@molki-thusis.ch
 

Biohof Zinsli
Gian & Andrea Zinsli
Dorfstrasse 32
7436 Medels im Rheinwald
 
081 664 10 60
info@biofleisch-zinsli.ch
biofleisch-zinsli.ch

Produkte
– �Bio Natura Beef
– �Bio Lammfleisch 
(hauptsächlich Mischpakete)
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Albula
Genossenschaft  
Gran Alpin
Viglia veia Gelgia 25
7450 Tieftencastel

081 637 03 07
079 576 77 15
info@granalpin.ch
www.granalpin.ch

Produkte
Gran Alpin bietet neben gan-
zen Körnern verschiedene Mehle, 
Flocken, Teigwaren und Bier aus 
biologisch angebautem Bergget-
reide an:
 
Getreidekörner:
– �Weizenkörner
– �Dinkelkörner
– �Roggenkörner
– Nackthafer
– �Körnermischung
– �Weizen (gekeimt, gedarrt)
– �Hirsekörner (ungeschält)
– �Gerste (schonend geröllt)
– �Gersoto aus Beta-Gerste
 
Mehle:
– �Weissmehl
– �Zopfmehl
– �Weizen Halbweissmehl 
– �Weizen Ruchmehl
– �Weizen Vollkornmehl
– �Grahammehl
– Roggenmehl
– �Gerstenmehl
– �Dinkelmehl (hell, dunkel, Vollkorn)
– �Buchweizenmehl
– �Hirsemehl
– Mehlmischungen für Brot
– Pizochelmehl
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Flocken:
– Haferflocken
– Dinkelflocken
– �Beta-Gerstenflocken
– �Weizenflocken
– �Roggenflocken
– �4-Flocken-Mix
– �5-Flocken-Mix

Teigwaren:
– Spiralen
– Maccaroni
– �Conchiglias
– Vatagas
– �Safran Nudeln
– �Tagliarins
– Pizzoccheri
– Dinkelnudeln
– Tagliarins stigls
– Roggenteigwaren

Biohof La Sorts
Sabina und Marcel 
Heinrich 
7477 Filisur

081 404 16 15
www.bergkartoffeln.ch

Produkte
– �Bergkartoffeln


